Menu

Vorspeise

Pastrami vom Kalb, dazu Pastinakensalat und Créme fraiche,
verfeinert mit Meerrettich und Spinat

Delice von Raucherforelle und Brunnenkresse

Blattsalate der Saison mit Gurkenscheiben und gehobelten Mandeln,
dazu delikates Walnuss-Dressing

Hauptspeisen zur Wahl
Kalbssteak mit Ingwer-Knoblauchjus, gediinstete Gemiisestifte,
SuRkartoffelpiree mit Kokos

oder

Garnelen in Krauterdl mit Oliven und Paprika, mediterranes Gemdse,
dazu Risotto aus Perlgraupen und Reis

oder

Unsere vegetarische Spezialitdt

Cannelloni mit Ricotta-Spinatflllung in Zitronen-Thymiansauce
serviert mit Blattspinat an Knoblauchrahm

k%%
Kase

St.Galler Barriquekase, Zitronenpfefferkase sowie Montagnolo-Blauschimmelkéase
serviert mit Birnensenfsauce und getrockneten Cranberrys

-
Aus dem Brotkorb
Brot - Brotchen - Butter - Krauterbutter-Laugenbaguette
Hokk
Dessert
Tobleronemousse mit Niissen

*k%

Kaffee - Tee - Digestif



Erfrischung

Frischer Obstsalat

*k%

Mini-Donut

*k%

Zweierlei Crépe von Lachs und Pute

Imbiss

Saisonale Blattsalate mit getrockneten Sauerkirschen und
Sonnenblumenkernen, Thousand Island Dressing

*R%

Kalbsbratwurst in Currysauce

*R%k

Waffel mit Mascarponecreme

*k%

Brot - Brotchen - Brezel - Butter

*R%k

Kaffee - Tee - Digestif



Menu

Starter

Slices of veal pastrami, served with parsnip salad and créme fraiche,
refined with horseradish and spinach

Delice of smoked trout and watercress

Seasonal leaf salad with cucumber and almondflakes,
presented with walnut dressing

Main course
Veal steak with ginger and garlic jus, steamed vegetables
and a mash of sweet potatoes and coconut

or

Prawns cooked in herbal oil, olives and bell pepper, Mediterranean vegetables,
served with risotto from pearl barley and rice

or

Our vegetarian speciality

Cannelloni filled with ricotta cheese and spinach, accompanied by lemon thyme sauce
and leaf spinach with garlic cream

*hk
Cheese

St.Galler barrique cheese, lemon pepper and Montagnolo blue cheese,
accompanied by a pear-mustard confit and dried cranberries

From the bread basket
Assortment of breads - Butter - Pretzel roll with herb butter
Dessert
Toblerone mousse with nuts

b

Coffee - Tea - Digestif



Refreshment

Fresh fruit salad

b

Mini donut

b

A selection of two crepes with salmon and turkey

Snack

Seasonal greens with dried sour cherries and
sunflower seeds, thousand island dressing

b

Local veal sausage with curry sauce

b

Waffle served with mascarpone cream

b

Assortment of breads - Pretzel - Butter

b

Coffee - Tea - Digestif



